“Coffeetime” awarded and published as one of the 300 best coffee shops in Germany by “ The Culinary/ Der Feinschmecker” magazine in 2005
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Nannini-Espressobohnen aus der
berithmten Konditorei in Siena.
Alle Heifigetrinke gibt es auf
Wunsch auch koffeinfrei, mit
Sirup und zum Mitnehmen. Dazu
werden panini mit Parma-Schin-
ken, framezzini mit Tunfisch so-
wie hausgemachtes Tiramisu und
toskanisches Feingebick geboten.

Holldndische

Kakaostube T =2
OT Mitte, Stéindehausstr. 2-3,
PLZ 30159, Tel. 0511-30 41 00,
Fax 32 69 01, Mo-Fr 9-19.30 Uhr,
Sa 8.30-18 Uhr ]

1927 erdffnetes Traditionscafé
und -konditorei im Zentrum (lel
Stadt. Die Griindung als ,,Van
Houten’s Cacao-Probe-Local™ geht
auf das Jahr 1895 zurlick. Zwi-
schen den Einkéufen treffen sich
Bummler gern im kleinen Gale-
riesaal zum Friihstiick (das sich
noch ,,Gedeck™ nennt) oder im
blau-weifl gekachelten Delfter
Stiibchen zu einer kultivierten
Tasse Trinkschokolade. Die haus-
eigene Spezialitit gibt es pur mit
Zimt und Sahnehaube oder aro-
matisiert mit verschiedenen Brin-
den und Likéren. Das Kuchenbuf-
fet hilt feine Backwaren wie ori-
ginal hannoverschen Butterku-
chen, Baumkuchen, Sahne- und
Cremetorten sowie Pralinés, Triif-
feln, Teegebéck und Eis aus eige-
ner Herstellung bereit. Aus der
Kiiche kommen Aufliufe, Gratins
und iiberbackene Toasts. Bei
schénem Wetter mit sommerli-
chem Straflencafé.

Kreipe T 2
OT Mirte, Rathenaustr. 12,

PLZ 30159, Tel. 0511-

32 37 55, Fax 32 89 52,
konditorei kreipe @1-online.de,
www.kenditorei-kreipe.de,

Mo-Fr 7-20 Uhr, Sa 8-20 Uhr,

So 11.30-20 Uhr 21

Die bekannte hannoversche Kon-
ditorfamilie geht mit der Zeit, hat
das renommierte Stadtcafé vor
einigen Jahren aufgegeben und
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nKreipe‘": Top-Adresée fiir caffe
und Konditorklassiker

fiihrt ihr Traditionshandwerk nun
in modernen Espressobars fort.
Glanzstiick ist der Coffeeshop im
eleganten Designer-Look gegenti-
ber der Oper. 25 iiberwiegend ita-
lienische Kaffeespezialititen. Aus
der Backstube kommen Klassiker
wie Baumkuchen, Bismarcktorte
und Blechkuchen sowie hausge-
machte Schokolade, Feingebiick
und Triiffeln. Oben gibt es eine
Lounge mit schonem Blick aufs
Opernhaus. Eine weitere Espres-
sobar befindet sich auf der Lister
Meile.
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Kirchhatter Teestube T
OT Kirchhatten, Wildeshauser
Str 14, PLZ 26209,

Tel. 04482-81 94, Fax 90 90 77,
tgl. 14-18.30 Uhr 22

Am Wochenende darf sich gliick-
lich schitzen, wer in diesem
Fachwerkhaus auf Anhieb einen
Tisch findet, so begehrt sind die
Plitze. Das liegt nicht nur am
geschmackvoll mit Antiquititen
eingerichteten Café, sondern auch
am Kuchen, der so fein schmeckt
wie er aussieht: Begehrt — auch
zum Mitnehmen — sind Wellness-
Mandarinen-Torte oder Marzipan-
Mohn-Sahnetorte. Wer’s deftig
mag, bekommt ein Schinken- oder
Mettwurstbrot. Viele Giiste, die aus
Bremen oder Oldenburg vorbei-
schauen, kaufen auBerdem noch
Teespezialititen oder SiiBes fiir
zu Hause.



